
 

16098 - MICROBIOLOGIA ENOLOGICA

VALUTAZIONE 
DELL'APPRENDIMENTO

Due prove strutturate a risposta multipla): la prima prova a meta' 
corso e la seconda a fine corso.
Le due prove  tenderanno ad accertare il possesso delle abilita, 
capacita' e competenze previste dal corso.Gli stimoli, ben definiti, 
chiari e unicamente interpretabili, permettono di formulare 
autonomamente la risposta e sono strutturati in modo da consentirne 
la confrontabilita. Le abilita' e conoscenze dell'esaminando non 
vengono testate attraverso un'autonoma elaborazione delle risposte 
alle domande, bensi' attraverso la scelta della risposta ritenuta esatta 
tra le quattro offerte nel quesito.Il punteggio assegnato a ciascuna 
domanda e' determinato dal docente prima della somministrazione. 
La valutazione e' in trentesimi.
La valutazione finale, opportunamente graduata, sara' formulata 
sulla base delle seguenti condizioni: 
a) Conoscenza di base della microbiologia generale ed enologica e 
capacita' limitata di applicare le nozioni autonomamente in 
situazioni nuove, sufficiente capacita' di analisi dei fenomeni 
presentati e di esposizione delle procedure seguite (voto 18-21); 
b) Conoscenza buona della microbiologia generale ed enologica 
studiata e capacita' di applicarla autonomamente a situazioni 
analoghe a quelle studiate, discreta capacita' di analisi dei fenomeni 
presentati e di esposizione delle procedure seguite (voto 22-25); 
c) Conoscenza  approfondita della microbiologia generale ed 
enologica studiata e capacita' di applicarla ad ogni fenomeno 
biologico proposto, ma non sempre prontamente e seguendo un 
approccio lineare,  buona capacita' di analisi dei fenomeni presentati 
e di esposizione delle procedure seguite (voto 26-28); 
d) Conoscenza approfondita e diffusa della microbiologia generale 
ed enologica studiata e capacita' di applicarla prontamente e 
correttamente ad ogni fenomeno microbiologico proposto, ottima 
capacita' di analisi dei fenomeni presentati e ottime capacita' 
comunicative (voto 29-30L).


