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ASSESSMENT METHODS

La valutazione dell’apprendimento dello studente vuole accertare il 
possesso delle competenze e delle conoscenze degli argomenti 
oggetto dell’insegnamento nonche' la capacita' di applicarle a 
problematiche che riguardano gli alimenti. Inoltre, verifica il 
possesso di proprieta' di linguaggio scientifico e di capacita' di 
esposizione.
Prova scritta.
La prova scritta, della durata di due ore, valutata in trentesimi, si 
compone di varie tipologie differenti di esercizi a risposta aperta: 
1) Reazioni di composti organici (tre/cinque esercizi, fino a 1 punto 
ciascuno); 
2) Descrizione di meccanismi di reazione (due esercizi, fino a 3/5 
punti ciascuno); 
3) Nomenclatura di composti organici (tre/cinque esercizi, fino a 1 
punti)
4) Esercizi sulla configurazione assoluta  (un esercizio, fino a 3) 
5) Esercizi sulle biomolecole (due esercizi, fino a 3/5 punti ciascuno)
6) Esercizi selle degradazioni, modificazioni e conservazione degli 
alimenti (due/quattro esercizi, fino a 2/4 punti ciascuno)
volti ad accertare l’apprendimento delle conoscenze richieste. La 
modalita' di svolgimento e valutazione di tutte le tipologie di esercizi 
proposti viene affrontata in sede di esercitazioni del corso. La prova 
scritta si intende superata quando la somma della valutazione dei 
singoli esercizi sia superiore a 18/30.


